
BBIIUURROO  TTUURRYYSSTTYYCCZZNNEE  „„JJAAWWOORRZZYYNNAA”” 

ul. Pułaskiego 4, 33-380 Krynica-Zdrój 
tel. 500 226 229, 018 471 61 70, 018 471 61 71, 018 471 56 54 
e-mail: biuro@btjaworzyna.pl  www.btjaworzyna.pl 
 

Czas trwania: 18:00-2:00 lub 19:30-2:00 
Cena zawiera: 
- kulig saniami konnymi z pochodniami (1 godz.) 
- kapelę regionalną z animatorem                                                     
- profesjonalne, zabudowane miejsce na ognisko w Krynicy-Zdroju          
- transport powrotny autokarem                                                                                                                                     
- menu sylwestrowe       
                                                                                                                                 * koszt ogniska sylwestrowego bez kuligu                                                                                                 
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Sylwestrowy kulig oraz ognisko góralskie z kapelą regionalną w Krynicy-Zdroju - 2024/2025 
Powitanie Nowego Roku w niepowtarzalnej atmosferze ogniska góralskiego. Kulig z pochodniami malowniczą 
leśną trasą, zakończony plenerową biesiadą w nowoczesnej wiacie góralskiej na obrzeżach Krynicy-Zdroju.  
Wesoła folklorystyczna impreza integracyjna z udziałem kapeli regionalnej przy tradycyjnym domowym menu. 
Po zakończeniu powrót autokarem.  
 
Menu:  

 

  Kwaśnica góralska z żeberkiem 
  Prosię pieczone, faszerowane kaszą i warzywami 
  Szaszłyk z kurczakiem, boczkiem i warzywami 
  Barszcz czerwony podawany z pasztecikiem 
  Przegrycha z grilla: oscypek z żurawiną, kiełbasa 
  Stół regionalny: pieczony schab, szynka, karczek, wędzone żeberka, 
      salceson, pasztety, kaszanka, smalec, oscypki, bundz 
 Stół z przekąskami i słodkim co nieco: mini burgery, tortille, pizzerinki, 

koszyczki z serem pleśniowym i gruszką, proziaki, kurczaki w cieście 
francuskim, koreczki, cebulka smażona, mięsne trójkąty, tiramisu, 
szarlotka na owsiance, panacotta, malinowa chmurka, krówka 

 Wino grzane z przyprawami korzennymi i pomarańczą (2x200ml/os.) 
  Szampan (butelka słodkiego wina musującego /2os.)  
  Zimowa herbata z cytryną, imbirem  i sokiem malinowym, kawa    

                     

CCEENNAA::  550000,,0000zzłł  

335500,,0000zzłł**  
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